


DIP DE TOCINETA $ 14.500
Masa de pizza al horno servido con
deliciosa mezcla de queso, tocineta y
mermelada de pimentón. 

DIP DE CHIMICHURRI $ 14.500
Nuestra deliciosa masa de pizza
artesanal, mezcla de queso crema
y chimichurri argentinos.
 
PATATAS MEXICANAS$ 18.500
Papa francesa, chili con 
carne, jalapeño, queso 
mozarella, guacamole fresco.
 
PATATAS LUISANA$ 18.500
Papa francesa, pulled pork 
de cerdo, piña caramelizada, 
queso cheddar y mozzarella.
 
MOZZARELLA TOSCANA$ 14.500
Cubos de queso mozzarella apanados
bañados en salsa de frutos rojos.
 
FOCACCIA NAPOLITANA$ 14.300
Panecillos focaccia de la casa,
napolitana, queso mozzarella,
albahaca y peperoni.
CAZUELA BOLOÑESA       $20500
Carne molida preparada en
napolitana,queso mozarella servida
con tostadas de pan Focaccia de la
casa

ENTRADAS

Todos nuestros platos
son preparados a la

minuta, por eso puede
tardar de 20 a 30

minutos.



PIZZAS DE LA CASA
MISTER ELENA MASTER
(PIZZA MASTER 2018)
Nuestra pizza emblema, tomate, bondiola
de cerdo, peperoni, champiñones, reducción
de balsámico con nuestro delicioso dip de
tocineta, queso crema y mermelada 
de pimentón.
4 porciones     /6 porciones   /10 porciones
 $ 33.200         $52.600           $78.200
DULCE PECADO 
(PIZZA MASTER 2019)
Mezcla de madurados, pepperoni americano,
chorizo vela español, jamón serrano de 14 
meses de maduración, borde de queso 
parmesano, terminada con dip de 
chimichurri y reducción de frutos amarillos.
4 porciones    /6 porciones     / 10 porciones
 $ 36.000        $52.900            $ 78.200

PULLED PORK
Bóndiola de cerdo 
desmechada, tocineta al horno, cubos
de piña caramelizada en casa, terminada
con dip de chimichurri.
4 porciones   /6 porciones     /10 porciones
 $ 33.000        $ 53.500             $ 77.000

CARNIVORA STYLE
Tomate, pepperoni, tocineta boloñesa, 
jamón, pollo y salchicha terminada con 
cebolla marinada en BBQ.
4 porciones   /6 porciones   /10 porciones
 $ 36.000         $ 58600         $ 79.000
EXTRA BACON
Tocineta al horno con extra de tocineta,
cebolla caramelizada,. queso mozzarella y
salsa cheddar.
4 porciones      /6 porciones     /10 porciones
 $ 33.500          $ 49.500             $ 78.200

Todos nuestros platos
son preparados a la

minuta, por eso puede
tardar de 20 a 30

minutos.



EW

POLLO BARBACOA
Pollo desmechado, salchicha, piña en
cubos caramelizada en casa, cebolla
marinada  en BBQ.
4 porciones    /6 porciones  /10 porciones
 $ 30.500          $ 47.000           $ 74.500
GENEROSO PACIFICO
Las delicias del mar en tu pizza camarón,
camarón, palmitos de cangrejo, mejillones,
champiñones y guacamole artesanal.
4 porciones  /6 porciones   /10 porciones
 $ 33900           $ 52.900               $ 66.500
CERDO AL ALAMBRE
Bondiola de cerdo desmechada, cubos de 
piña, pimentón, jalapeños y guacamole
artesanal.
4 porciones /6 porciones     /10 porciones
 $ 30.400         $ 49.500               $ 60.800
ELENA ESPECIAL
Pepperoni americano, salchicha ranchera,
pimentón en cubos, champiñones, 
delicioso dip de tocineta, pimentón y tocineta.
4 porciones    /6 porciones   /10 porciones
 $ 30.500          $ 44.900            $ 75.000
CHICHARRON LOVERS
Chicharrón en cocción de la casa
mermelada de pimentón cebolla marinada
en barbacoa dip de chimichurri
4 porciones     /6 porciones  /10 porciones 
$ 32000             $48000          $77000

PIZZAS DE LA CASA

Todos nuestros platos
son preparados a la

minuta, por eso puede
tardar de 20 a 30

minutos.



MEELA
Delicioso queso mozzarella, masa
artesanal, queso azul y manzanas 
verdes caramelizadas en miel de maple
4 porciones   /6 porciones / 10 porciones
 $ 29.500        $ 44.000             $ 72.000
4 QUESOS
Variedad de deliciosos quesos, mozarella,
azul, parmesano y crema.
4 porciones    /6 porciones   /10 porciones
 $ 30.500          $ 45.500       $ 75.000

MEXICANA
Carne molida , pimentón en 
cubos, maicitos, jalapeños y guacamole 
artesanal.
4 porciones    /6 porciones/  10 porciones
 $ 28.500       $ 43.700           $ 66.000

JAMÓN Y QUESO
Jamón queso mozzarela de buffala y
deliciosa napolitana.
4 porciones     /6 porciones    /10 porciones
 $ 23.500           $ 40.500            $ 57.500
HAWAIANA
Jamón york de cerdo ahumado, mozzarella
de búfala y deliciosa napolitana, piña 
caramelizada de la casa.
4 porciones    /6 porciones    / 10 porciones
 $ 25.500          $ 41.900            $ 63.400

PIZZAS TRADICIONALES

Todos nuestros platos son
preparados a la minuta, por eso

puede tardar de 20 a 30 minutos.
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Todos nuestros platos
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tardar de 20 a 30

minutos.



POLLO Y CHAMPIÑONES
Queso mozzarella, champiñones, cebolla
carameliza, pollo desmechado a la crema.
4 porciones     / 6 porciones    /10 porciones
 $ 30.500         $ 49.900             $71.300
PEPERONATA
Peperoni americano, ajo fresco y tocineta.
4 porciones      /6 porciones    /10 porciones
 $ 28.500           $42.250            $68.300
MISS VEGGIE
Masa artesanal de la casa, tomate, 
cebolla estofada en bbq
champiñones, pimentón, maicitos 
y queso de bufala.
4 porciones     /6 porciones     /10 porciones
 $ 24.500            $37.500             $57.000

MARGUERITA
Tomate italiano, queso mozzarella de 
bufala, rodajas de tomate y albahaca.
4 porciones       /6 porciones    10 porciones
 $ 22.500                $36.500            $54.000

PIZZAS TRADICIONALES

ESTOFADAS

POLLO BBQ SAYLOR   $56.500
pollo a la crema,tocineta marinada en barbacoa ,terminada con
dip de tocineta.
HAWAI Y BACON          $55.000
jamon, piña, y tocineta ahumada marinada en salsa barbacoa
BARBARA                         $55.500
peperoni, tocineta, pollo, maicitos
PORK SUPREMA            $ 56500
bondiola de cerdo, tocienta, piña, dip de tocineta
MASTER ESTOFADA    $ 60500
Nuestra pizza top más cargada de todo doble capa de queso 

NUESTRAS PIZZAS ESTOFADAS VIENEN CON DOBLE CAPA DE INGREDIENTES Y DE SABORESNUESTRAS PIZZAS ESTOFADAS VIENEN CON DOBLE CAPA DE INGREDIENTES Y DE SABORES    44
PORCIONES PERO CADA PORCION ES MUY GENEROSA TIEMPO DE ESPERA MINIMO 30 MINPORCIONES PERO CADA PORCION ES MUY GENEROSA TIEMPO DE ESPERA MINIMO 30 MIN



LASAGNA ELENA$ 30.900
Pollo a la crema, napolitana, champiñones
y maicitos.

LASAGNA DE CARNE$ 29.000
Carne molida en cocción lenta, 
pomodoro italiano, hojas de laurel 
entre capas de queso.
LASAGNA MIXTA$ 30.900
Pollo a la crema, carne molida 
en reducción de tomate, champiñones

ROLLOS DE PASTA RELLENOS  Y 
GRATINADOS SERVIDOS 
CON PAN Y ENSALADA 
BOLOÑESA                                                   $27.500
POLLO Y CHAMPIÑONES                       $ 28.000
MIXTO POLLO Y CARNE                          $29.900

NUESTRO HORNO

CANELONES

Todos nuestros platos
son preparados a la

minuta, por eso puede
tardar de 20 a 30

minutos.

PANINIS
SOPRANO                                                $18.000
Pan Focaccia de la casa Jamon,
tomate,peperoni, salsa pesto, queso
mozarella, mayonesa

DONATELLA                                            $23000
Pan foacaccia de la casa, pollo en crema
blanca, mayonesa , tocineta queso mozarella,
rodajas de tomate y albahaca

CAPICHI                                                   $23000
pan focaccia de la casa, bondiola de cerdo en 
barbecue, maicitos, jamon, queso mozarella, 



NUESTRAS PASTAS

TODAS NUESTRAS PASTAS SON FRESCAS Y ELABORADAS
A LA MINUTA CON LOS INGREDIENTES DE LA MEJOR CALIDAD,

VIENEN ACOMPAÑADAS CON PAN Y PUEDES ESCOGER
ENTRE CORTAS Y LARGAS.

Todos nuestros platos son
preparados a la minuta, por eso

puede tardar de 20 a 30 minutos.

CAMARONES AL PESTO $ 32.900
CREMOSO
Camarones salteados, champiñones,
pesto y reducción de crema.

PADRINO$ 29.500
Cubos de solomito, tocineta, 
champiñones, pimentón en 
reducciones de tomate y crema.
ALFREDO$ 27.900
Julianas de pollo y jamón en salsa 
cremosa de reducción de crema de 
leche, toquesito de ajo y perejil.
MAR Y TIERRA$ 29.4500
Cubos de pollo y camarones,
maicitos en salsa blanca alfredo.

MARINERA$ 30.600
Camarón, mejillones, choros y 
champiñones en salsa a base de 
reducción de tomates y crema.
VEGETARIANA$ 16.500
Vegetales de temporada al sartén 
envueltas en salsa a elección, rose,
pesto o a la crema.
CARBONARA$ 29.000
Cubos de pollo y tocineta al sartén, 
toque suave de ajo, pimienta en 
reducción de crema de leche.
BOLOGNESA$ 28.000
Carne molida al sartén en pomodoro,
reducción de orégano y hojas de
albahaca.

Todos nuestros platos
son preparados a la

minuta, por eso puede
tardar de 20 a 30

minutos.



CORTES A LA
PARRILLA

 BABY BEEF$ 45.000
Jugoso y suave corte del solomito 
a la parrilla, bañado de chimichurri 
CHURRASCO 300GRS $ 46000
corte jugoso de la res con capa
externa de grasa
FILET MIGNON$ 47.900
Medallones de solomito envueltos 
en tocineta, bañados en salsa de 
reducción de vino tinto y 
champiñones 

FILET DE PECHUGA$ 26.500
Filete de pechuga a la parrilla, 
bañada en chimichurri argentino .

PUNTA DE ANCA$ 43.900
Corte francés al estilo mariposa 
con borde externo de grasa.

SALMÓN AL PESTO $ 44.500
CREMOSO
Filete de salmón  a la parrilla 
en reducción de pesto con crema.
MIGNONETA DE CERDO $ 36.000
(300grs) 
Medallones de cerdo albardados
en tocineta, bañado en salsa de
champiñones en reducción de 
vino tinto.
COSTICHIP$ 34.000
Corte de cerdo, parte de costilla,
parte de chicharrón bañado en 
salsa de la casa. 
SALMÓN PIACERE$ 50.600
Filete de salmón, bañado en salsa
a base de camarones, ajo, reducción
de vino blanco, acompañado con 
POLLO NAPOLITANO $31.000
filete de pollo  con queso mozzarella
bañado en salsa napolitana y pesto

ESCOJES LA PASTA, LA SALSA Y  LA GUARNICION
PASTA

penne o tallarin
alfredo o napolitana

ENSALDA 
DE LA

HUERTA

medallon de cerdo 

MIXTOS

pechuga 
solomito 

CARNE 125GRSSALSA
vino tinto

finas hiervas
pomodoro

$ 26000
$ 28000
$ 32000

NUESTRAS PASTAS VIENEN ACOMPAÑADAS
CON PASTA PENNE  EN SALSA ALFREDO Y

ENSALADA, PUEDES CAMBIARLAS POR PAPAS
EN CASCOS POR UN COSTO DE 5000 PESOS



Adición de Leche                 $ 1.500 
Limonada de Coco            $ 10.500
Limondada de Mango biche$ 8.900 
Limonada de Albahaca      $ 7.500 
Limonada de Cereza           $ 8.000 
de Hierbabuena                   $ 6.500 
Limonada de Sandia           $ 7.500 
Limonada Natura                l$ 7.000 
Manda Fresa                          $ 9.000
Coco Piña                             $ 10.500
Mandarina                              $ 8.500 
Coco Sandia                        $ 10.500
Sodas Saborizadas $ 9.500

$8.500 

$7.500

$7.000

Cerveza Sol 
Andina

$7.500
$6.500 

 

(Lychee, Sandia,
Manzana verde,
Cereza, Maracuyá)

Tres Cordilleras
(Roja,blanca o negra)
Club colombia
(Negra, Roja o Blanca)
Aguila,pilsen, aguila ligth

Gin tonic 
Frutos rojos 

Mojito

Barbarita

Moscow mule

chelada mexicana tiki cocktail 

cockteles y bebidas

Sangria jarra
Sangria media jarra
Copa de sangria
Limonada de vino tinto
Copa de vino de la casa
Jugos Naturales

$ 66.000
$ 40.000
$ 17.500
$ 16.500
$ 13.900
   $ 7.800

(Piña, Fresa, Mango, Maracuyá,
Guanabana)



GIN FRUTOS ROJOS $ 26.500
ginebra, HATSU TONIC y reduccion de
frutos rojos

BARBARITA  $ 26.500
Mango biche tequila  y Tajin

MARGARITA TRADICIONAL $ 22.000
Tequila, triple sec, jugo de limon

MOJITO$ 21.000
ron, soda, limon y hojas de menta

MOSCOW MULE    $ 28.900
Ginger Beer, smirnoff y hojas de menta

CHELADA MEXICANA  $12.500
cerveza  Sol tajin y mezclada con salsa
de tacos

TIKI COKTAIL  $24.500
piña, maracuya y ron 

MOJITO FRUTOS ROJOS$ 24.000
ron, soda, limon, frutos rojos y hojas de
menta
 

COCTELES
PIÑA COLADA$ 22.900 DAIQUIRI$ 18.900
(Fresa, Maracuyá, Mango)

CALZONE DE CHOCOLATE$ 16.500 
Masa de tipo panzerotti, relleno
de nutella, fresas y helado de vainilla.
TORTA DE LA CASA$ 12.900
Torta casera bañada con frutos
rojos y helado.

CHURROS DE LA NONNA  $14500
crocantes churros acompañados con
salsa de arequipe y helado

POSTRES



CABAÑAS
OBRA 2000

@elenapizzeria




